
Speiseplan

vom 13.07. - 17.07.2026

Montag:

Dienstag:

Mittwoch:

Donnerstag:

Freitag:

Köttbullar (Geflügel) in Rahmsoße mit Tomaten-Gemüsereis, 
Weißkrautsalat
(5,I,G)

Veg.: Köttbullar „Veggie-Style“ in Rahmsoße mit Tomaten-Gemüsereis, 
Weißkrautsalat
(G,5,1)
___________________________________________________________________________________________________

BBQ-Rindergulasch in Paprika-Rahmsoße mit Spiralnudeln,
Gurkensalat mit frischem Dill
(A1-F-G-J)

Veg.: Veggie-Schnitzel „Emmental“ mit Kräuter-Gemüse-Soße
Spiralnudeln, Gurkensalat mit frischem Dill
(A1,G)

________________________________________________________
Kartoffel-Gemüse-Creme Suppe mit Rindswurstscheiben, 
Körnerbrötchen
(A1-2-3-4-G-I-C,J)

Veg.: Kartoffel-Gemüse-Creme Suppe mit veg. Wurstscheiben, 
Körnerbrötchen
(A1-2-3-4-G-I-C,J)
_______________________________________________________________________________________________________________

Geb. pan. Seelachsfilet mit Kräuter-Remoulade, Hamburger 
Kartoffelsalat
(D-A1-7-J-G)

Veg.: Hausgemachter Linsen-Gemüse-Bratling mit Kräuter-Remoulade, 

Hambuger Kartoffelsalat
(G-I)

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Mildes Hähnchencurry „Thailand Art“ in Zitronengras-Cocos-Soße mit 
Gemüse und Reis
Bunte Blattsalate mit Himbeerdressing 

Veg.: Gemüse Curry „Marrakesch“ in orientalischer Currysoße, Falafel-

Bällchen, Reis

Bunte Blattsalate mit Himbeerdressing
(G-A1)
_______________________________________________________________________________________________________________Bon Appetit!

*Alle Gerichte: 6,00€ 
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